
Willkommen im
Café mit Tradition

www.Lindencafe.de





Allergene und Zusatzstoffe können beim Servicepersonal erfragt werden.

Unser kulinarisches
Wochenangebot

MONTAG     0,00 € 
Zu jedem Frühstück erhalten Sie ein Glas Prosecco 0,1l inklusive 
(Von 8.00 bis 12.00 Uhr)

DIENSTAG     8,90 €
sautierte Geflügelleber mit geschmorten Zwiebeln, 
dazu Apfelringe und Kartoffelpüree

MITTWOCH   12,90 € 
Unser beliebtestes Angebot: Wiener Schnitzel vom Kalb  
mit lauwarmen Kartoffel-Gurkensalat
ab 11.30 Uhr für 12,90 € statt 18,90 €

DONNERSTAG     4,95 €
hausgebackener Käsekuchen aus eigener Manufaktur 
mit einer Tasse Kaffee

FREITAG                                                                                                 12,90 €
Genießen Sie jeden Freitag unser Rindergulasch 
mit gebutterten Erdäpfeln und grünen Bohnen 
ab 11.30 Uhr für 12,90 € 
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DAS FRANZÖSISCHE 4,90 €
3 ofenfrische Croissants mit Nutella, hausgemachte
Konfitüre, Butterrosetten und frischem Obst

LINDE ETAGERE DELUXE 8,50 €
mit Grünländer-Löcherkäse, Pfeffersalami,  
Hähnchenbrust, Landschinken, Briekäse, Tomate-Mozzarella, 
Schittlauch- Frischkäse, einem Landei, Butterrosetten und 
hausgemachte Konfitüre, dazu Obst und ein Brotkorb mit 
ofenfrischen Brötchen

LINDE DELUXE MIT GERÄUCHERTEN LACHS, 10,90 €
mit Grünländer-Löcherkäse, Pfeffersalami, Hähnchenbrust, 
Briekäse, Landschinken, Tomate-Mozzarella, Lachs,
Honig-Senf-Dip, hausgemachte Konfitüre, einem Landei, 
Butterrosetten dazu Obst und ein Brotkorb mit ofenfrischen Brötchen

DAS KÄSIGE 9,70 €
mit hausgemachtem Schnittlauch-Frischkäse, Grünländer-Löcherkäse,
Appenzeller, Ziegenkäse, Münsteraner, Blauschimmelkäse, 
Butterrosetten, einem Landei, einer Gebäckstange, angerichtet mit 
knackigen Trauben, dazu ein Brotkorb mit ofenfrischen Brötchen

LINDE LACHSFRÜHSTÜCK 9,90 €
auf einer Granitplatte angerichteter Norwegischer Räucherlachs 
mit Honig- Senf-Dip und Zitronenecken, serviert mit frischem Dill, 
Butterrosetten, einem Landei und 2 frisch gebackenen Rosenbrötchen
in einem Brotkorb 

KINDER FRÜHSTÜCKCHEN 3,90 €
1 Becher warmer Kakao oder Saft, 1 frisch gebackenes 
Rosenbrötchen, Landsalami, fruchtige hausgemachte 
Marmelade* & Landbutter 

DAS BESTE FRÜHSTÜCK 
IM LINDENCAFÉ
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LINDES FRISCHES METTFRÜHSTÜCK (aus hauseigener Produktion) 6,90 €
mit würziger Zwiebelmettwurst dazu gesalzene Landbutter, 
garniert mit Zwiebelwürfeln und ofenfrischem Körnerbrot

AMERICAN PANCAKES 7,90 €
3 frisch gebackene Pancakes mit Ahornsirup dazu 
frisches Obst der Saison

UNSERE SÜSSE LINDE 8,90 €
warmer Wiener Kaiserschmarren mit aromatischen Mandeln 
und Rosinen dazu Saisonaler Obstsalat mit Naturjoghurt der
mit Honig verfeinert wird

GRANDFRÜHSTÜCK ab 1 Person 12,90 €
mit Norwegischem Räucherlachs, Sahnemeerettich, Landschinken, 
Pfeffersalami, Hähnchenbrust, Farmerschinken, 
Tomate-Mozzarella, Schnittlauch-Frischkäse, Münsteraner, 
hausgemachte Konfitüre, einem Landei, Butterrosetten, Ziegenweichkäse, 
Grünländer-Löcherkäse, Camenbert, dazu frischer Obstsalat der Saison in
einem Weckglas serviert und einem Brotkorb mit ofenfrischen Brötchen

Dazu reichen wir Ihnen 1 Glas Prosecco 0,1l oder 1 Glas O-Saft 0,2l

DAS FRÜHSTÜCK IST DIE WICHTIGSTE 
MAHLZEIT DES TAGES. WIR SAGEN IHNEN GERNE 

DEN GANZEN TAG, GUTEN MORGEN!
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RÜHREI

LINDES RÜHREI 7,50 €
mit gebratenem Speck und Zwiebeln sowie frischen Kräutern, 
gerösteten Kastenweißbrot und einer Butterrosette

RÜHREI NATUR  6,50 €
mit geröstetem Kastenweißbrot und einer Butterrossette

SPIEGELEIER

3 Spiegeleier Natur mit geröstetem Kastenweißbrot  6,50 €
und einer Butterrosette 

3 Spiegeleier gebraten mit Speck und Zwiebeln, geröstetem  7,50 €
Kastenweißbrot und einer Butterrossette

DAS BESTE FRÜHSTÜCK 
IM LINDENCAFÉ

Unsere Eiergerichte bestehen aus je drei Landeiern 
und werden mit Butterund gerösten Kastenweißbrot 
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EXTRAS 
 2 Scheiben Vollkornbrot 1,50 €
 Croissant 1,50 €
 1 Körner.-Finnen oder Rosenbrötchen  1,00 €
 Landei 1,50 €
 Butter 0,50 €
 Konfitüre 1,00 €
 Nutella 1,20 €
 Honig 1,30 €
 Portion hausgemachter Kräuterquark 2,70 €
 Portion Tomate mit Mozzarella mit Rucola-Basilikum Pesto 4,50 €
 Portion Räucherlachs mit Sahnemeerrettich 4,50 €
 Portion Hähnchenbrust³ 2,90 €
 Portion Salami³ 2,90 €
 Portion Landschinken³ 2,90 €
 Portion Grünländer-Löcherkäse¹ 2,90 €
 Portion hausgemachter Schnittlauch-Frischkäse 1,50 €

QUARK & CO 

BIRCHER MÜSLI – hausgemacht  6,50 €
Naturjoghurt verfeinert mit kernigen Flocken aus dem vollen Korn, 
geriebenen Äpfeln, gerösteten und gemahlenen Haselnüssen,
Sultaninen sowie Honig

EIWEISSSCHOCK 7,50 €
Vanillequark verfeinert mit Zimt, serviert in einem Weckglas,
dazu reichen wir Ihnen frisches Obst der Saison

OBSTSALAT 7,50 €
aus frischen Früchten der Saison, verfeinert mit etwas Honig

FRÜHSTÜCK:
DIE SCHÖNSTE ALLER MAHLZEITEN
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SUPPEN 

TAGESSUPPE fragen Sie nach unserem Angebot 4,90 €

POTSDAMER KARTOFFELSUPPE 6,90 €
mit Wiener Würstchen2/3 und ofenfrischem Brot

HAUSGEMACHTE SOLJANKA 3,90 € 
mit Paprika, Tomaten, Wurststreifen und Sauer Rahm

SALATE

 
BRANDENBURGER GURKENSALAT 4,90 €
hausgemacht, mit Schmand und frischem Dill

MARKTFRISCHER SALAT 12,70 €
mit karamellisierten Walnüssen, dazu Ziegenkäse 
mariniert mit Honig-Senf-Vinaigrette

LINDENSALAT 9,90 €
Saisonale Blattsalate mit Gurke, Tomate, bunter Paprika, 
Möhren und Sonnenblumenkernen, wahlweise mit 
Balsamico- oder Honig-Senf Vinaigrette
mit zart gebratenen Hähnchenbruststücken +4,00 €

KLASSISCHER CAESAR SALAT 9,90 €
mit knackigem Römersalat, dazu Caesardressing 
und Parmesan, knackigen Cherrytomaten und Croûtons
mit zart gebratenen Hähnchenbruststücken +4,00 €

WILDKRÄUTERSALAT  14,50 €
mit gebratenen Kalbsstreifen, dazu Lauch-Karotten-Tomaten-Gemüse,
Orangenfilet‘s und einer Selektion aus Wildkräutern: 
Mizuna (Japanischer Senfkohl), Babyspinat, Landkresse, 
roter Mini Mangold, Tatsoi (eine Art Mini Pak Choi), Feldsalat und Rucola 

Zu jedem Salat reichen wir Ihnen ofenfrisches Baguette.
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LINDEN KLASSIKER
                                                            ab 12.00 Uhr

POTSDAMER TELLER 7,95 €
Hausgemachte Boulette vom Landfleischer mit Senf, 
natürlicher Butter und frischem Schwarzbrot

BAUERNFRÜHSTÜCK aus 3 Eiern 8,95 €
herzhaft und saftig mit Schinken 3, dazu gewürfelte 
Zwiebeln und Gewürzgurkenfächer

BERLINER CURRYWURST DAS ORIGINAL 8,50 €
im Darm mit hausgemachter pikant-fruchtiger Currysauce4, 
dazu knusprige Pommes Frites

WÜRZFLEISCH 5,90 €
feines Ragout vom Schwein & Huhn mit Champignons, 
Zwiebel und Käse überbacken, dazu geröstetes Kastenweißbrot 
aus der Tradition Bäckerei Braune  

TRADITIONELL UND GESUND 7,90 €
kleine junge Pellkartoffeln dazu hausgemachter Kräuterquark
sowie Zwiebelwürfel und Butter mit frischem, mild nussigem 
Leinöl von unserem regionalen Partner „Die Ölmühle“ in Werder

wahlweise mit gebratenen Hähnchenbruststreifen +4,00 €

MEDITERRANES GEMÜSE 11,90 €
mit La Ratte Kartoffeln (kleine französische Pellkartoffel),
verfeinert mit Rosmarin und Kräutersauerrahm

wahlweise mit zarten Hähnchenbruststreifen +4,00 €

EXTRAS

Portion Salzkartoffeln  2,50 €
Portion Bratkartoffeln  3,00 €
Portion Sweet Potato Fries  3,00 €
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 Unsere frisch gebratenen Schnitzel enthalten
 einen Fettanteil von nur 8%, das ist weniger als 
 in einem Frühstücksei und macht unsere Schnitzel   
 besonders bekömmlich.

 Unsere Schnitzel sind genauso dünn, wie man sie             
 in Wien liebt. Erst das richtige Verhältnis aus Fleisch  
 und Panade gibt ihnen den perfekten Geschmack.

 Unsere Schnitzel werden nach einem 
 Geheimrezept mit 10 verschiedenen 
 Zutaten hergestellt, die sie besonders 
 würzig und pikant machen.

  Für unsere Schnitzel verwenden wir nur beste 
 Zutaten mit Qualitätszertifikat. Das Fleisch besteht aus  
 reinem regionalem Rindfleisch und stammt aus 
 kontrollierter, deutscher Produktion.

 Unsere Schnitzel garen wir im Butterschmalz, 
 wodurch die wertvollen Fettsäuren erhalten bleiben. 
 
 Unsere Schnitzel haben außen extra viel 
 Panade aus frisch geriebenen Semmeln
 und sind innen schön zart und saftig.

  Unsere Schnitzel werden ständig frisch 
 zubereitet, werden niemals erneut aufgewärmt 
 und gelangen direkt aus der Pfanne auf Ihren Teller.

BEILAGEN
Lauwarmer Kartoffelgurkensalat

Gebratene Erdäpfel mit oder ohne Speck und Zwiebeln
Rahmgurkensalat mit frischem Dill

Wildkräutersalat mit Honig-Senf-Dessing
Sweetpotato Frenchfries

Eine Beilage ist im Preis inbegriffen, jede weitere 3.80 €

DIE 7 ERFOLGSGEHEIMNISSE UNSERER 
LINDEN-Schnitzel

DARUM HABEN WIR DAS  
beste schnitzel im LINDENCAFÉ
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DIE BESTEN SCHNITZEL
IM LINDENCAFÉ

Hier im LINDENCAFÉ servieren wir Ihnen das
WIENER SCHNITZEL mit Zitronenpakl und Preiselbeeren

so wie es schon seit 100 Jahren von unserer Großmutter serviert wurde.
 

Dazu verwenden wir ausschließlich nur die feinsten Stücke vom Kalb. 
Nach Familienrezept wird unser Schnitzel kurz in Butterschmalz gebadet, 

bis es letztendlich goldgelb und resch auf Ihren Teller kommt. 
Zuzüglich servieren wir Ihnen eine Beilage inklusive. 

Schauen Sie dazu in unser Angebot.
18.90 €

als Seniorenportion
11.90 €

TRUTSCHERL
ein zart-saftiges Putenschnitzel, geschnitten aus dem 

besten Stück der Pute, nämlich der frischen Putenbrust
15.50 €

als Seniorenportion
11.90 €

OHNE PANAD

KALBSSCHNITZEL oder PUTENSCHNITZEL NATUR
15.50 €
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 Flammkuchen 
                                                                  
ELSÄSSER FLAMMKUCHEN, DER KLASSIKER  7,90 €
Schmand, Schinkenspeckwürfel und frische rote Zwiebeln

FLAMMKUCHEN CAPRESE  8,50 €
Schmand, Galbani - Mozzarella, sonnengereifte Tomaten, 
hausgemachtes Basilikum-Pesto

FLAMMKUCHEN DE LUXE  10,90 €
Meerrettich-Dill-Schmand, Rucola, Ziegenkäse, 
geräucherter Lachs und Kirschtomaten

FLAMMKUCHEN KLASSIKER  7,90 €
Schmand, Schinkenspeckwürfel und frische rote Zwiebeln

KINO VORGESCHMACK
Wir sorgen für einen schnellen und kulinarischen Genuss, bevor ihr Film beginnt!
Unser Special Service für Ihren rundum Wohl fühl - Kinoabend:
Wählen Sie ein Gericht aus dem Kino Vorgeschmack  und wir versprechen Ihnen 
eine verkürzte Wartezeit. Wir wünschen Ihnen viel  Freude beim Film und freuen uns, 
wenn wir Sie auf einen kleinen Absacker danach erneut bei uns begrüßen dürfen.

HAUSGEMACHTE SOLJANKA 3,90 €
mit Paprika, Tomaten, Wurststreifen und Sauer Rahm

KNOBLAUCHBROT 4,30 €
mit Tomate und Lauchzwiebeln

Pasta
TAGIATELLE  9,90 €
mit Kirschtomaten in einer Sauce aus Broccolierahm  

Für Unseren Kleinen Gäste
PORTION POMMES FRITES 2,80 €

KALBSSCHNITZEL  MÄXCHEN   4,80 €
mit Pommes Frites und Salatbeilage

HÄHNCHENBRUST FREDERIEKE 5,50 €
mit Pommes Frites und Salatbeilage

Snacks
Erdnüsse   2,00 €         Salzstangen   1,50 €                      MIX  3,00 €
                                                                                               Erdnüsse und Salzstangen 
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LINDES  SÜSSE  SEITE

DESSERTKARTE

Beliebt sind unsere süßen Köstlichkeiten aus Österreich. 
Für Sie á la minute zubereitet, garantieren wir Ihnen einen 
frischen karamellisierten Kaiserschmarrn mit Mandeln und 

Rosinen, wahlweise mit Apfelmus, Weichselkirschen 
oder Zwetschgenpflaumen

HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL
Bestellen Sie wahlweise mit Vanilleeis, Vanillesauce oder Schlagobers. 

6,90 €

Auf Wunsch alles zusammen für
9,50 €

KARAMELLISIERTER KAISERSCHMARRN
mit Mandeln und Rosinen, wahlweise mit Apfelmus, 

heißen Weichselkirschen oder Zwetschgenröster  
 

7,90 €

Kaiserschmarrn leitet sich von Kaiser Franz Joseph I. 
ab, angeblich haben Köche seiner Gattin Elisabeth 1854 

den Kaiser(IN)schmarrn gewidmet. Dem Kaiser 
schmeckte er aber viel besser, daher Kais(ER)schmarrn

DER SÜSSE FLAMMKUCHEN
mit  Schmand, Pflaumen, Zimt und Zucker

6,90 €
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ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

Tafelwasser, Hausmarke (Sprudel, Medium o. Still) 0,2 l  1,80 € 0,4 l 3,20 €
Gerolsteiner (Medium o. Still)                   Fl. 0,5 l 4,50 €

FRISCH GEPRESST
Orangensaft 0,1 l 1,90 €   0,2 l 3,60 €

SÄFTE UND NEKTAR VON GRANINI  
Apfelsaft naturtrüb 0,2 l 2,20 € 0,4 l 3,80 €
Orangensaft 0,2 l 2,20 € 0,4 l 3,80 €
Bananennektar 0,2 l 2,20 € 0,4 l 3,80 €
Kirschnektar 0,2 l 2,20 € 0,4 l 3,80 €
Pfirsichnektar 0,2 l 2,20 € 0,4 l 3,80 €
Tomatensaft 0,2 l 2,20 € 0,4 l 3,80 €
Ananassaft 0,2 l 2,20 € 0,4 l 3,80 €
Grapefruitsaft 0,2 l 2,20 € 0,4 l 3,80 €
Wir servieren Ihnen alle Säfte auch als Saftschorle.

SOFTDRINKS
Sprite 0,2 l 2,00 € 0,4 l 3,50 €
Apfelschorle 0,2 l 2,00 € 0,4 l 3,50 €
Coca Cola light 1/5/7 0,2 l 2,00 € 0,4 l 3,50 €
Coca Cola 1/5 0,2 l 2,00 € 0,4 l 3,50 €
Fanta 0,2 l 2,00 € 0,4 l 3,50 €
Spezi (Mixgetränk aus Cola und Fanta)  0,2 l 2,00 € 0,4 l 3,50 €
Bitter Lemon, Tonic Water 3, Ginger Ale  Fl. 0,2 l  2,20 €
Bionade Holunder  Fl. 0,33 l  2,90 €

PRICKELNDES

Rosé-Minz-Schorle      0,2 l 5,50 €
gespritzter Rosé mit Limetten, Minze und Zitronenlimonade

Hugo      0,2 l 5,50 €
Sekt mit Minze, Limette und Sodawasser verfeinert mit Holunderblütensirup

Hugo Light       0,2 l 4,50 €
Alkoholfrei, Holunderblütensirup mit Minze, Limetten, Soda und Zitronenlimonade

Aperol Sprizz 1      0,2 l 5,50 €
Sekt mit Aperol und Soda aufgespritzt, Orangen- sowie Zitronenscheibe 
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Sekt, Prosecco & Champagner
Schloss Biebrich, Hausmarke  Glas 0,1 l 2,95 € 0,75 l  15,90 €
Dieser Sekt in trockener Qualität, für welchen nur erlesene 
Weine verwendet wurden, entstammt dem Schloss Biebrich 
und zeigt sich im Glas feinperlig und klar.

Mionetto IL Prosecco doc  Glas 0,1 l 3,20 € 0,75 l  17,90 €
Duft elegant und fruchtig, am Gaumen ausgeprägt, 
cremig und delikat. Angenehme Perlage, die weich und subtil 
am Gaumen spielt, viel Genuss und echten Geschmack bietet.

CRÉMANT DE LOIRE, AOC Brut,   Glas 0,1 l 4,20 €         0,75 l  24,90 €
Gratien & Meyer
ist ein französischer weißer oder rosé Schaumwein, der 
beidseits der Loire und einiger seiner Nebenflüsse wie dem 
Thouet, dem Layon und der Loir angebaut wird.

Offener Ausschank Weiß 

Grüner Veltliner, trocken    0,2 l  4,50 €
Region: Weinviertel, Weingut: Hugl-Wimmer
Der leicht pfeffrige Geschmack, wofür der Grüne Veltliner seine weltweite Berühmtheit 
erlangt hat und sein dezent würziger Abgang begleiten viele leichte Speisen.

Riesling, feinherb (halbtrocken)    0,2 l  5,30 €
Region: Mosel, Weingut: Dr. Loosen
Gewachsen auf dem für das Gebiet an der Mittelmosel typischen Devon-Schiefer ist 
dieser Riesling ein reiner Genuss: feinfruchtig und sehr aromatisch überzeugt er durch 
eine angenehme Säurestruktur und weiß die Balance zwischen feinen Fruchtaromen 
von Zitrone und Orange und einer knackigen Mineralität zu halten.

Grauer Burgunder, Q.b.A., trocken   0,2 l  4,90 €
Region: Pfalz, Weingut: Lergenmüller
Feiner Melonenduft, schlanker Körper ohne jede Rustikalität oder Schwere, eher 
beschwingt elegant bei idealer Frische. Die bodenständige Alternative zu Pinot Grigio!

Weißer Burgunder, Heitlinger Q.b.A., V.d.P., trocken   0,2 l  4,80 €
Region: Baden, Weingut: Heitlinger
Zarter Blütenduft, niedrige Säure, kristallklare Frische durch strenge Selektion gesunder Trauben.

Müller-Thurgau “Naumburger Göttersitz”, Q.b.A., trocken  0,2 l  5,10 €
Region: Saale-Unstrut, Weingut: Stefan Seeliger
angenehme Muskatnote, leichter und frischer Wein mit dem Bukett von Äpfeln.
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Offener Ausschank Rot
Blauer Zweigelt, trocken.      0,2 l  4,50 €
Region: Weinviertel, Weingut: Hugl-Wimmer
Im dunkelroten Weinkleid ruht dieser zart nach schwarzen Johannisbeeren und dunklen 
Kirschen duftende Wein im Glas. Unkompliziert mit schöner Frucht rinnt er am Gaumen 
entlang. Ein angenehm fruchtiger und leichter Rotwein für viele Gelegenheiten.

Cabernet Sauvignon, V.d.P., trocken    0,2 l  4,90 €
Region: Languedoc-Roussilion, Weingut: Aimery
Cabernet der Spaß macht! Kräftiges Rot, fruchtig nach Johannisbeeren, feine Note nach 
Pfeffer, nach roten Früchten, elegantes Tannin, geschmeidige Struktur, ausgewogen.

Cal y Canto – Tempranillo/Merlot/Syrah, trocken  0,2 l  4,80 €
Region: Tierra de Castilla. Weingut: Bodegas Lopez Mercier
In dem traumhaften Bukett des Nebla Verdejo treten Aromen von 
Orangenblüten hervor und auch Nuancen tropischer Früchte wie 
Pfirsich und Ananas. Er zeigt sich im Mund ausgesprochen rassig und 
frisch, mit einem fruchtigen Abgang und angenehmen Säurespiel.

Offener Ausschank Rosé

Rosé, Heitlinger, Q.b.A., V.d.P., trocken   0,2 l  5,10 €
Region: Baden, Weingut: Heitlinger
Ein Sonnenuntergang inszeniert in fruchtig leichtem Rot. 

Flaschenwein Weiß

Blauschiefer Riesling, Q.b.A., trocken.     0,75 l  23,90 €
Region: Mosel, Weingut: Dr. Loosen
Am Gaumen hat der Blauschiefer Riesling dann einen filigranen Körper 
mit einer schön erfrischenden Säure und Aromen grüner Früchte wie Apfel, 
Kiwi etwas Wassermelone und Limette.

Pinot Blanc „Haus Klosterberg“, Q.b.A., trocken.  0,75 l  22,90 €
Region: Mosel, Weingut: Markus Molitor
100% Weissburgunder. Birne, roter Apfel, Wiesenblumen. 
Mineralisch-saftig, mittelkräftig.
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Flaschenwein Rot
Cuvée Ursprung, „Cab.S/ Merlot/ 0,75 l 27,90 €
Portug./ Cab.Mitos“, trocken. 
Region: Pfalz, Weingut: Markus Schneider.
Üppiges Bukett von Pflaume, Cassis, Kirsche, Pfeffer, Schokolade und Minze. 
Am Gaumen frisch und saftig mit viel Frucht und Finesse. Feinwürzig und Charme 
versprühend mit langem Nachhall.

SUD Salice Salentino, D.O.C., trocken.  0,75 l  18,90 €
Region: Apulien, Weingut: Cantine Di San Marzano.
Dichte rote Farbe mit intensiven Aromen reifer Pflaumen, roter Beeren, von 
Gewürzen und mediterranen Kräutern. Am Gaumen zeigt sich der Wein 
körperreich und kraftvoll sowie mit saftiger Frucht. Genießen Sie den langen
 harmonischen Abgang. Dieser Wein passt hervorragend zu Landsalami, 
herzhaften Vorspeisen, rotem Fleisch und Käse.

Pinot Noir, „Haus Klosterberg“, Q.b.A., trocken.  0,75 l  27,90 €
Region: Mosel, Weingut: Markus Molitor.
Die betörende Nase umschmeichelt mit feinfruchtigen Kirscharomen, tollen 
Holznoten, eleganten roten Beeren, etwas Cranberries und Haselnuss. Würzig,
mit vielerlei frischen Kirsch- und Pflaumenaromen. Eine animierende 
Fruchtsäure wird von feinen Tanninen, etwas Schmelz undsüßlich anmutenden 
Aromen begleitet. Eine feurige mineralische Komponente unterstützt und macht 
richtig Spaß auf Zunge und am Gaumen.

Flaschenwein Rosé
Chateau de L‘Aumerade Cru Classé,  0,75 l  19,90 € 
Cotes de Provence, A.O.C., trocken
Region: Provence, Weingut: Chateau de L‘Aumerade
Leuchtet pink bis leuchtend violett im Glas. In der Nase überzeugt uns der Aumerade Rosé 
durch Aromen von Erdbeeren und schwarzer Johannisbeere. Am Gaumen präsentiert sich 
dieser L‘Aumerade Cru Classé Rosé aus der Provence dann schön saftig, weich und rund 
mit einer cremigen und würzigen Struktur.

Biere vom Fass

Bitburger Pils 0,25 l  2,30  €      0,4 l  3,50  €
Benediktiner Hefeweizen 0,3 l  2,70  €      0,5 l  3,80  €
Alsterwasser, Potsdamer, Diesel
 0,25 l  2,30  €      0,4 l  3,50  €
FLASCHENBIER
Benediktiner Hefeweizen alkoholfrei    0,5l  3,50  €
Bitburger alkoholfrei    0,33l  2,90  €
Berliner Weiße mit Schuss (Himbeer oder Waldmeister)  0,33l  2,50  €



Allergene und Zusatzstoffe können beim Servicepersonal erfragt werden.

Tasse Kaffee Creme  2,50 €

Kännchen Kaffee  3,50 €

Espresso  2,20 €

Espresso Macchiato  2,70 €

Doppelter Espresso  3,20 €

Doppelter Espresso Macchiato  3,50 €

Cappuccino  3,10 €

Cappuccino – extra groß  3,70 €

Milchkaffee  3,10 €

Milchkaffee – extra groß  3,70 €

Latte Macchiato  3,40 €

Latte Macchiato aromatisiert  3,90 €
Karamel, Vanille, Haselnuss oder Kokos

Americano  2,30 €
Espresso verlängert mit Wassser

Chai Latte  3,70 €
süßer Gewürztee mit geschäumter Milch

Mexikanischer Kaffee  3,70 €
cremige Schokolade, 
Kaffee und Milchschaum

Baileys Latte  4,20 €
mit Baileys und Sahne

Amaretto Latte  4,20 €
mit Amaretto und Sahne

Grog  4,70 €
Serviert mit braunem Zucker

Heiße Zitrone  2,50 €

Diplomaten Kaffee  4,70 €
Kaffee mit Eierlikör und Sahne  

Irish Coffee  4,70 €
Kaffee mit irischen Whiskey und Sahne

eine heiße Verführung, welche mit cremiger Sahne verfeinert werden kann  +0,40€

Weiße Schokolade  2,90 €

Dunkle Schokolade  2,90 €

Vollmilchschokolade  2,90 €

Für Kaffee und Kaffeespezialitäten 
verwenden wir ausschließlich unsere 
eigene Hausröstung.

Passend dazu:
Lassen Sie sich am Kuchenbuffet gern über 
unsere täglich wechselnde Auswahl von 
hausgemachten Kuchen und traditionellen 
Torten der Hofkonditorei Rabien beraten.

Bitte bestellen Sie diesen anschließend bei 
Ihrem Service Mitarbeiter am Tisch und gerne 
auch zum mitnehmen.

Heiße Schokoladen

Jumbo Schokolade   3,90 €
(Weiß/Vollmilch/Dunkel)

Babycino                                   1 ,60 € 
(Heiße aufgeschäumte Milch.  
Nicht nur für Kinder)

Kaffee und Kaffeespezialitäten
Wir bereiten alle Kaffeegetränke auf Wunsch auch 

mit Sojamilch oder mit laktosefreier Milch zu (+0,30 €).

 



Allergene und Zusatzstoffe können beim Servicepersonal erfragt werden.

TEEGENÜSSE



Allergene und Zusatzstoffe können beim Servicepersonal erfragt werden.

AROMATSIERTER SCHWARZTEE 
mit besonderer Note

Etwa 2700 v. Chr. wurde Tee in China 
entdeckt, als ein Teeblatt zufällig in 

kochendes Wasser fiel und 
dieses golden färbte. 

Bereits vor 1000 jahren verfeinerten 
die Chinesen ihr Nationalgetränk zum 

Beispiel mit Pfirsichblüten, Früchten 
oder Rosenblättern

GRÜNER TEE 
Kostbarer Genuss, pur  & aromatisiert

Ob aus grünen Blättern der 
Teepflanze, schwarzer oder grüner Tee 
entsteht, hängt ausschließlich von der 

Art der Verarbeitung ab. Erst mit der  
Fermentation. d. h. mit dem Oxidieren 

des Zellsafts an der Luft, erhält der Tee 
seine  rotbraune Farbe. Bei grünen 

Tees wird der Oxidationsprozess 
durch erhitzen der Blätter verhindert.

SCHWARZER TEE 
Von feinblumig bis kräftig

Was haben Kaffee und Tee gemeinsam?
Aroma und Qualität werden durch 

die Pflanze selbst, das Anbaugebiet 
das Klima, die Bodenbeschaffenheit, 

die Höhenlage, die Erntezeit sowie 
die Verarbeitung bestimmt. Erst das 

Zusammenspiel optimaler Bedingungen 
bringt wirklich großartige Tees hervor.

KRÄUTERTEE 
Die wohltuende Erfrischung

In der Pflanzenheilkunde spielen 
Kräutertees seit jeher eine wichtige Rolle. 

Hierzulande ist zum Beispiel Kamilletee 
länger bekannt als „echter“ Tee, der aus 

dem Teestrauch gewonnen wird.

ALPENKRÄUTER
Ausgewählte Kräuter die sich 

geschmacklich wunderbar ergänzen 
sorgen für das feine Bouquet und das 
erfischende Aroma mit minziger Note.

EARL GREY 
Der Klassiker unter den aromatisierten Tees-
benannt nach Earl Grey, der diese Mischung 
durch einen Zufall entdeckte.
Der frische Zitrusduft stammt vom Öl der 
Bergamottefrucht.

MASALA CHAI 
in Indien ist „Chai“ das Nationalgetränk.
Für Masala Chai wurde Schwarzer Tee 
raffiniert mit Ingwer, Zimt, Kardamom, Nelke 
und Pfeffer gewürzt. Am besten schmeckt er 
mit Milch und Honig.

GENSING | INGWER 
Eine fein ausbalancierte, raffinierte 
Grünteemischung. Ingwerstücke, Tulsikraut, 
Kardamom, rosa Pfeffer und Ginsengwurzel geben 
diesen edlen Tee eine würzig anregende Note.

SONNENGRUSS 
Kandierte Mangostückchen und Zitronenschalen 
verleihen diesem edlen Grüntee eine erfrischend 
exotische Note. Fein ausgewählte Blütenblätter 
runden das Aroma harmonisch ab.

DARJEELING FIRST FLUSH 
Der edelste aller schwarzen Tees, von den sonnigen 
Südhängen des Himalaja: Darjeeling aus der 
ersten Pflückung im Frühling. Sein zart duftendes 
feinblumiges Aroma erinnert an Maiglöckchen

ASSAM
Typisch für Assam -Tee ist neben seinem 
vollmundigen, malzigen Geschmack die kräftige, 
dunkle Farbe in der Tasse, am besten schmeckt er 
mit Milch oder etwas Sahne und Kandis.

PFEFFERMINZE 
Erfischender Kräutertee aus ausgewählten 
Pfefferminzblättern. Schmeckt angenehm 
würzig, eben typisch minzig- anfangs 
erwärmend, dann auffallend kühlend.

KAMILLE
Nur voll aufgeblühte Kamillenblüten werden 
von Hand gepflückt und getrocknet. 
Nach dem Aufguss verbreiten die zarten 
Blütenköpfchen ihre angenehme Wirkung.
Ein bekömmlicher, milder Teegenuss.

 KÄNNCHEN 3,80 €

LINDES TEEGENÜSSE
GLAS FRISCHE MINZE      2,50 € GLAS HOT LEMON BOOSTER      3,40 €

mit frischen Ingwer, Zitrone und Minze



Allergene und Zusatzstoffe können beim Servicepersonal erfragt werden.

FRÜCHTETEE 
Fruchtig  frisch  & beerig gut!

Wunderbare Erfrischung.
Früchtetees schmecken Jung und 
Alt, zu jeder Zeit, ob heiß oder kalt.

AYURVEVEDA TEE
Energie für den Tag

Die bezeichnung „Ayurveda“ stammt  aus 
dem Altindischen und und ist die Lehre 

über das Wissen vom  lagem Leben.
Ayurveda versteht sich als umfassende  

Heilkunst, deren ziel es ist, das natürliche 
Gleichgewicht zu erhalten

WELLNESS TEE
Zum Wohlfühlen

Wellness bedeutet Wohlbefinden und 
steht für  Balance im Leben und für eine 

Ganzheitlich Gesundheitsbewegung. 
Unsere Wellnesstees begleiten Genießer 

durch den Tag

ROOIBOS TEE
Der ideale Durstlöscher

Südafrika ist der weltweit einzige 
Produzent von Rooibostee. Er ist stark 
in der Tradition afrikanische Stämme

verwurzelt und gilt dort als 
Nationalgetränk

MARACUJA- ORANGE 
Feine früchteteemischung mit dem Aroma 
von maracuja und Orange, verfeinert 
mit Hibiskusblüten, Apfelstückchen und 
Ringelblumenblüten. Heiß oder auf Eis ein 
Genuss

APFEL-BIRNE 
Apfel- und Birnenstückchen bilden 
die Basis dieser fein abgestimmten 
Früchteteemischung. Zusammen mit 
Rooibos, Hagebutte und Melissenblättern 
ergibt sich der fruchtig-leichte 
Geschmack mit natürlicher Süße.

TULSI RELAX
Tulsi,die indische Variante unseres 
Basilikums, gilt dort als Königin der Kräuter.
Rooibus, Orange und Ingwerstückchen 
so wie exotische Gewürze ergeben einen 
angenehm fruchtig-würzigen Geschmack.
Ohne Koffein

HAVE A NICE DAY
Rooibos sowie Brombeerblätter und 
Silberlindenbüten schmecken von Natur aus 
leicht süß. Eine zugabe von Zucker ist daher, 
ganz im Sinne von Wellness, nicht notwendig. 
Der ideale Durstlöscher zur jeder Tageszeit

ROOIBOS VANILLE  
Rooibos schmeckt von Natur aus 
mild, weich und leicht süß. Sein 
Originalgeschmack harmoniert perfekt mit 
Vanille. Ein Wunderbarer Tee zu Desserts 
und Kuchen natürlich ohne Koffein

MANGO- MARACUJA
Der weiche Originalgeschmack von 
Rooibos- exotisch verfeinert mit den 
Fruchtaromen von Mago und Maracuja.
Schmeckt pur oder mit Zitrone oder 
Fruchtsaft verfeinert auch als Eistee.
Natürlich ohne Koffein

WALDBEERE
Sommerlich leichte Fruchtsensation 

mit Waldbeere-Aroma. Brombeerblätter 
verleihen dem Tee eine natürliche Süße. 

Heiß oder kalt zu genießen.

 KÄNNCHEN 3,80 €

LINDES TEEGENÜSSE
GLAS FRISCHE MINZE      2,50 € GLAS HOT LEMON BOOSTER      3,40 €

mit frischen Ingwer, Zitrone und Minze



SPIRITUOSEN

KRÄUTER / BRÄNDE
Ramazzotti  2 cl 3,50 €
Jägermeister  2 cl 3,50 €
Malteser Aquavit  2 cl 3,50 €
Linie Aquavit  2 cl 4,00 €
Absolut Wodka  2 cl 3,50 €

GIN
Gordon’s                                      2 cl 3,50 €
Bombay  2 cl 3,50 €

WEINBRAND & COGNAC
Asbach Uralt  2 cl 3,50 €
Hennessy V.S.O.P.  2 cl 5,00 €

ANIS & LIKÖRE
Sambuca Molinari  2 cl 3,50 €
Baileys Irish Cream  2 cl 3,70 €
Amaretto  2 cl 3,00 €
Schwarzwälder Marille  2 cl 3,50 €

WHISK(E)Y
Glenfiddich  2 cl 4,50 €
Jameson  2 cl 4,00 €
Jack Daniels Old No.7  2 cl 4,00 €

RUM
Captain Morgan  2 cl 3,00 €
Havana Club  2 cl 3,00 €

Longdrinks
Campari   0,3 l   5,50 €
mit Orangensaft              

Absolut Wodka Lemon 6  0,3 l   5,50 €

Jack Daniel’s Coke 1/5  0,3 l   5,50 €

Cuba Libre 2/5/6  0,3 l   5,90 €

Gin Tonic 6  0,3 l   8,50 €

Batida de Coco   0,3 l  5,50 €

Bacardi Razz  0,3 l  5,50 €

Cocktails
CAIPIRINHA           7,20 €
Cachaca, Limette, brauner Rohrzucker    
  
MOJITO        7,20 €
weißer Rum, Zuckersirup, Limettensaft, Minze

TEQUILLA SUNRISE             6,50 €
Tequilla, Orangensaft, Grenadine

CAIPIRINHA ALKOHOLFREI      5,90 €
Limette, brauner Rohrzucker, Ginger Ale

SONNENSTRAHL      5,90 €
Orangensaft, Bitterlemon, Grenadine 

1 mit Farbstoff, 2 mit Geschmacksverstärker, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Beta Carotin, 5 koffeinhaltig, 6 chininhaltig, 
7 mit Süßstoff Aspartan (enthält eine Phenytalaninquelle) Alle Preise inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Snacks
Erdnüsse  2,00 €
Salzstangen  1,50 €

MIX  3,00 €
Erdnüsse und Salzstangen  
             


